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Nr. 25 -B Rosé F
PetNat

Sekt & Perlwein, Osterreich

Weinberg

100% Blaufrénkisch -
GroBhéflein - Leithakalk -
biologisch-organische Produktion
- sanfter Rebschnitt — Bio-Kompost

Keller
Handlese — kurze WINE: 25
Maischestandzeit — Pressen - VINTAGE: 2024
Start der spontanen Vergdrung NUMBER: ooor/3100
im Edelstahltank — der gérende
Most wird in die Flasche gefillt - NAME |5 2oes »
6 Monate auf der Hefe in der WINE TYPE | retitrant yaturer
Flasche — Degorgement OENOLOGY | £iret rermentation in bottls
‘GE'NG 15 nonths lees contact
Kostnotiz AL ACIDITY |64 e/L
RES. SUGAR |10 g/
Rote Beeren — Hagebutte — frisch o

— etwas Brioche

Speisenbegleitung

Aperitif — Frischkase -
Thunfischsteak

Rebsorte
Blaufrankisch

Geschmack
brut

Alkoholgehalt
11.5%

Restzucker

19/l

Saure
6.4 g/l

Trinktemperatur

10-12°C

EAN
9003634117787

ESTERHAZY WEIN GMBH
Trausdorf 1, 7061 Trausdorf an der Wulka , www.esterhazywein.at | weingut@esterhazywein.at
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