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St. Margarethen

- Furmint

Qualitdtswein, Sankt Margarethen

Weinberg

Karge Béden auf Kalksandstein
aus dem Ort Sankt Margarethen
in der N&he des alten
Steinbruchs. Die Weingérten
liegen auf ca 160m Seehdhe,
der Boden dort hat eine geringe
Wasserspeicherkapazitét. Keine
Bewdsserung — Bio-Kompost —
Bodenbegrinung zwischen den
Zeilen — sanfter Rebschnitt

Keller

Das Traubenmaterial wird
handisch geerntet und durchlguft
eine kurze Maischestandzeit.
Danach folgt die spontane
Vergdrung mit 5% ganzen
Trauben in 500! HolzfGssern aus
Leithaberg Eiche. Nach dem
biologischen Saureabbau lagert
der Wein fir 8 Monate auf der
Feinhefe in den F&ssern.

Kostnotiz

Der Wein zeigt gelbe Frichte,
Grapefruit und eine zart
wachsige Note. Das wunderbar
eingebundene S&uregerist
unterstreicht die Sortentypiztét.
Am Gaumen finden sich dezente
Noten nach Mandeln, die
cremige Textur rundet den Wein
ab. Besonders gut passt er zu
hellem Fleisch, gebratenem Fisch
und sommerlichen Salaten.
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2024

Rebsorte
Furmint

Geschmack
trocken

Alkoholgehalt
13%

Restzucker

149/l

Sdure
5.3 ¢/l

Trinktemperatur
8-10°C

Optimales Trinkjahr
2025 - 2030

EAN
9003634118159

ESTERHAZY WEIN GMBH

Trausdorf 1,706 1 Trausdorf an der Wulka , www.esterhazywein.at | weingut@esterhazywein.at

@2 Die Geschichte lebt.


https://www.esterhazywein.at
https://www.esterhazywein.at
http://www.esterhazywein.at
mailto:weingut@esterhazywein.at

	Weinberg
	Keller
	Kostnotiz

